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Hotell och restaurang, HR

Programmet riktar sig till dig som vill ga en yrkesutbildning.
Har lar du dig kulturella och geografiska skillnader om mat, %
matvanor och krav pa service. Hos oss skapar du val .
sammansatta och smakliga vardags- och festmaltider.

Héar lar du dig restaurangkdok, storkok, servering och hotell.
Hos oss lar du dig laga mat och servera. Kunskaper om
exempelvis livsmedelslagen, alkohollagstiftning och om
livsmedelshygien ar viktiga.

Restaurangskolan Glada Hudik undervisar dig i allt om varm-
och kallkok, servering, hygienregler, gastronomi, dekorationer,
A la carte, dryckeskunskap, god service och samarbete.

Pa var webbsida finner du vara kurser inom programmet.

Utbildningen passar dig som tycker om att arbeta med
manniskor. Den kraver att du ar initiativrik och serviceinriktad.
Minst 15 veckor av utbildningen ar arbetsplatsférlagd
utbildning pa ett av vara féretag som vi samarbetar med.
APU kan aven anordnas utomlands.

Inriktning

e Restaurang och maltidsservice

Vad leder utbildningen till?

Yrkeserfarenhet och praktik inom utbildningen &ar viktig.
Arbete inom hotell och restaurang innebér ofta kvallar och
helger. Mojligheten till att hitta ett arbete varierar under olika
tider pa aret och chansen till jobb ar bast under perioder med
mycket turism, t ex sommaren, storhelger och skollovsveckor.
Turistinstromningen skiljer sig mellan regioner i landet. Granser
mellan olika yrkesomraden luckras upp alltmer och manga
personalkategorier far vidgade arbetsuppgifter som ofta
innebé&r ansvar for planering, ekonomi etc.

Framtidsutsikter

Hotell och restauranger 6kar i antal, framst i stora stader och Kontakta garna

pa turistorter. Det innebar att det blir fler jobb att soka. Ki Wilhelmsson Rask
Utbildningsinnehall och kvalité kan variera - och ibland kravs Tfn 0650-386 79

ytterligare utbildning efter gymnasiet for att hitta ett arbete. ki.vilhelmsson.rask@edu.hudiksvall.se
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Hotell & restaurangprogrammet, HR

Vill du jobba med service? Vill du starta eget foretag i framtiden? Vill du kunna s6ka jobb direkt efter gymnasiet? Vill du jobba eller studera
utomlands? Vill du jobba tillsammans med andra, som specialist pa ditt omrade? D& ar Hotell- och restaurangprogrammet nagonting for dig.

Hotell- och restaurangprogrammet ger dig mojlighet till en bred grundutbildning for arbete pa restaurang, i storhushall eller for att servera. Du kommer

att utbildas for ett yrke dar service ar ledordet och dar malet med ditt arbete ar ndjda kunder som garna aterkommer. Programmet kan ge dig jobb
direkt efter utbildningen men det ger dig ocksd mojlighet att studera vidare.

Du som valjer hotell- och restaurangprogrammet bor vara serviceinriktad och gilla att arbeta med manniskor, ha god halsa och fysik d& arbetet ar
kravande, ha god stresstalighet, kunna arbeta sjalvstandigt och i grupp och tycka att det ar spannande och roligt med mat. | kurserna ingar
kassahantering, uppdukning, tallriksservering, fatservering, flambering och tranchering infér gaster.

Inriktning

Restaurang och maltidsservice Inriktningen ar for dig som vill arbeta med matlagning, servering, restaurangverksamhet med olika inriktningar,
upplevelseindustrin. Du l&ar dig att servera mat och dryck i restaurangmiljo.

Karndmnen 750 | Karaktéarsamnen 650 | 100 | Inriktningar 300 | Valbara kurser 400 | Individuellt val 300
Svenska A 100 | Arbetsmilié & sakerhet 50 Restaurang och maltidsservice | Fordjupningskurser inom Valjs pa gymnasiet
Svenska B 100 | Datorkunskap 50| p |Restaurang 100 | programmet: Exempelvis:
R Servering B 100 = Behorighetsgivande
Engelska A 100 | Ansvarsfull alkohol- 50 Storkok 100 kurser
Matematik A 100 | hantering O Ar 3 kok 400 Exempelvis
Estetisk verksamhet 50 | Hotell A 50 J Restaurang & kok A 200 - Engelska B
Idrott och halsa A 100 | Kallkdk 100 E Restaurang & kok B 100 - Matematik B
Naturkunskap A 50 | Livsmedel A 50| K Bordsdekorationer 50|= Sprak
Religionskunskap A 50 | Livsmedelshygien so| T Restaurang pabyggnad |100|= Specialidrott
Samhallskunskap A 100 | Naringslara 50| A Gastronomi 50| = Yrkeskurser
Projekt & R
foretagande 50| B Ar 3 servering 400
Servering A 50| E Servering C 200
Varmkok 100| 7 Servering D 100
E Barteknik 50
Dryckeskunskap 50
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